
LES DOMAINES ROBERT VIC 

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation à Haute  Valeur Environnementale 
(HVE). Ce label s’appuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques vertes» qui portent sur l’intégralité 
de l’exploitation. Au dela de l’engagement environnemental, nous sommes rentrés dans « la cour des grands » de l’approche 
Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme internationale montre l’aptitude de l’entreprise à maitriser la 
sécurité alimentaire. 

AURÉLIE VIC - RÊVE D’UN JOUR BLANC 
AOP - Côtes du ROussillOn     

60%  Grenache blanc
15%  Grenache gris
15%  Macabeu
Comlété par une petite touche de Roussanne, Vermentino 
et Viognier

Grenache fait nous rêver ! Et oui, en blanc aussi…Sa couleur 
cristalline appétante donne le ton : un premier nez délicatement 
fumé s’enrichit d’arômes de pêche (du Roussillon !) très mûre, 
agrumes, fenouil frais. La bouche est délicate, de grande tenue 
avec une texture fine et tonique. L’ensemble réussit à être aérien, 
riche et gourmand. Un équilibre rare, un vrai plaisir gustatif qui 
vous emmenera dans les saveurs de la campagne catalane. 
Bref, s’accorder un moment de rêve !

Vendange triée

Élevage en demi-muids sur lies fines 4 mois

Servez un bon carpaccio de Saint Jacques aux zestes 
de citrons vert ou, en bon régional, des escargots à la 
catalane à la préparation bien poivrée et pimentée !

Sélection de parcelles de schistes bruns

13,5 % vol. 

Vignoble le plus méridional de France, aux portes de l’Espagne, le Roussillon est 
niché entre Méditerranée et montagnes. C’est ici qu’Aurelie Vic a façonné ce 
vin de caractère, né non loin du village de Maury, dans un « amphithéâtre de 
rêve » au climat ensoleillé. Un choix déterminé vers de la matière, du fruit.et de la 
fraîcheur. « Que demande le peuple » ?


