LES DOMAINES ROBERT VIC
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Argilo-calcaire
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Vinifié par macération aprés éraflage puis €leveé sous
bois sur lies fines (fonnelier Radoux, barriques de la forét
de Troncais) au moins jusqu'au ler mai de ['année qui
suit la vendange.
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Voici un grand vin d'une juste sobriété | Le nez élegant,
vif et pur, allie fruit noir et épices douces avec une
pointe vanillée. La bouche est expressive, élancée,
enfre soyeux et velouté, avec une persistance
aromatique finement fruitée (fruits noirs, notes torréfiées
LE LONG CHEMIN et poivrees).
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9 Réservez lui une cuisine savoureuse... un Qigot
L— 1 dagneau de 7h par exemple, pour profiter de la vie.
A table mes amis. ...

Certifieés Qualenvidepuis 2006, nous sommes désormaislabélisés exploitation dHaute Valeur Environnementale (HVE).Ce
labels'appuie surdesindicateurs et une exigence derésultats de «pratiques vertesy quiportent surl intégralité de l'exploitation.
Audeladel'engagement environnemental, nous sommesrentrés dans «lacour des grands » de ' approche Qualité en obtenant
la certification Iso 22000. Cette norme intemnationale montre 'aptitude de I'entreprise & maitriser la sécurité alimentaire.



