
LES DOMAINES ROBERT VIC 

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation à Haute  Valeur Environnementale (HVE). Ce 
label s’appuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques vertes» qui portent sur l’intégralité de l’exploitation. 
Au dela de l’engagement environnemental, nous sommes rentrés dans « la cour des grands » de l’approche Qualité en obtenant 
la certification Iso 22000. Cette norme internationale montre l’aptitude de l’entreprise maitriser la sécurité alimentaire. 

13,5 % vol. 

45%  Syrah 
40% Grenache noir 
15%  Carignan

Harmonieux ! Robe d’un grenat profond, nez intense 
de fruits noirs confiturés et d’épices, le vin se dévoile 
déjà, nos papilles frétillent…car la matière est bien là, 
avec une bouche ample, charnue aux tanins soyeux et 
enrobés.

Les cépages sont vinifiés séparément. 
Lamacération est courte et l’extraction douce
afin de préserver les arômes fruités et la gourmandise 
du vin.

Une côte de boeuf sur de bonnes braises et restez à 
l’ombre, l’après-midi sera belle 

Le terroir présente des sols d’origine secondaire 
(affleurements de calcaire dolomitiques et grès)et 
d’origine tertiaire (variétés de molasses).
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