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65% Cinsault
25% Crenache
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Maceération pelliculaire pendant 4h dans le pressoir
Fermentation de 16 & 18°

Durée de fermentation de 12 jours

Pressurage direct

Joli nez de fruit rouge et de fieur blanche, bouche
précise avec un joli gras et des notes épicées. Facile
rafraichissant, que voulez-vous de mieux ?
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Q C'est le compagnon des salaisons, crudités, poissons
et fiuits de mer.

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation & Haute Valeur Environnementale
(HVE). Ce label s'oppuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques vertesy qui portent sur intégralité
de 'exploitation. Au dela de I'engagement environnemental, nous sommes rentrés dans « la cour des grands » de I'approche
Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme interationale montre I'aptitude de I'entreprise & maitriser la
sécurité alimentaire.



