LES DOMAINES ROBERT VIC

PREIGNES
ICP - Pavs 0Oc 13%vol
Vo)
QO 100% Pefit Verdot
O
% Basaltique
jama|
o levuroge avec des levures neutres
Fermentation de 26 & 32°
Durée de fermentation de 172 jours
(\) Couleur grenat d'un rouge profond avec un nez
L£5 HAUTS DE \{  marqué par les fiuits noirs et les épices. Tres bel équilibre
M E D l A N = en bouche sur les fruits et des tanins racés.
QD
=
Potit \foredal .
PAYS D'0OC ' M\
k_-:' A partager avec de bons copains autour de

bonnes grillades !

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation & Haute Valeur Environnementale
(HVE). Ce label sappuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques vertesy qui portent sur l'intégralité
de l'exploitation. Au dela de 'engagement environnemental, nous sommes rentrés dans « la cour des grands » de ['approche
Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme internationale montre I'aptitude de I'entreprise & maitriser la
sécurité alimentaire.



