
LES DOMAINES ROBERT VIC 

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation à Haute  Valeur 
Environnementale (HVE). Ce label s’appuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques 
vertes» qui portent sur l’intégralité de l’exploitation. Au dela de l’engagement environnemental, nous sommes 
rentrés dans « la cour des grands » de l’approche Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme 
internationale montre l’aptitude de l’entreprise à identifier et maitriser les dangers liés à la sécurité alimentaire. 

Grenache is such stuff as dreams are made on! That’s 
right, Aurélie made it a reality one happy late summer 
day in Catalan country: a complex wine full of heart! A 
daydream, but this one is real... Its deep colour brings 
red and dark berry aromas to life (wild strawberry, cherry, 
sour cherry). The full and creamy mouthfeel moves into 
a complex lingering aftertaste with juicy body.

Sorted harvest
Long maceration with regular punching down

Ageing (30%) in demi-muids 8 months

Rustle up a rack of lamb, whip out your best tablecloth 
and some big glasses: the time has come to make the 
dream come true!

Selection of plots of black and brown shales

80%  Grenache noir 
10%  Syrah 
10%  Mourvèdre

AURÉLIE VIC - RÊVE D’UN JOUR 
AOP - Côtes du Roussillon village      14,5 % vol. 

Roussillon is the southernmost vineyard in France, tucked between the 
Mediterranean and mountains on the edge of Spain. This is where Aurélie 
Vic concocted a wine with personality near the village of Maury, in a «dream 
amphitheatre» with a sun-drenched climate. A bold choice celebrating 
body and fruit. «What more could you want?»


