LES DOMAINES ROBERT VIC
GREG ET JUJU ROUCE BIB
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(\J PREIGNES
C)C' Robert Vic

55% Marselan, cépage languedocien récent issu du
marioge de Cabermet sauvignon et de Grenache
35% Syrah

Sols argilo graveleux

Levurage avec des levures neutres
Fermentation de 20 & 30°

Qp Entre matiere et douceur, ce Marselan allié & une Syrah

sudiiste, ne fait pas dans la dentelle. Un nez puissant de
cassis, zan et chocolat « ouvre le bal ». Le palais est
savoureux, dévoilant des notes de cassis et de mares
qui ménent une danse endiablée.

Q On lui réservera un canard aux olives et navets de
Pardailhan. Tous & table, le moment sera bon!
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o ISO
g N4
22000

Certifieés Qualenvidepuis 2006, nous sommes désormaislabélisés exploitation dHaute Valeur Environnementale (HVE).Ce
labels' oppuie surdesindicateurs et une exigence derésultats de «pratiques vertesy quiportent surl intégralité del'exploitation.
Au dela del'engagement environnemental, nous sommes rentrés dans «lacour des grands » de l'approche Qualité en obtenant
la certification Iso 22000. Cette norme intemnationale montre 'aptitude de I'entreprise & maitriser la sécurité alimentaire.



