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_ Y Maceération pelliculaire pendant 4h dans le pressoir
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Bon parce que la vie est frop courte pour ne pas en

profiter. Que les bons moments, partagés avec de
bons amis, sont toujours de bons souvenirs qui vous
gardent en bonne forme. Alors soyez dans le « Oh la
la c'est bon afttitude », et les journées seront belles |
Pour mémoire « Oh la la c'est bon » est HVE, bon aussi
pour la planéte |
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Lumineux, ce rosé respire les agrumes et les fruits rouges
pour donner un ensemble frais, pimpant et digeste : oh

la lal C'est un wrai vin de convivialité, & marier avec
Q des rougets grillés aux herbes, un flon de courgettes
au basilic ou une charlotte aux fraises :que cest bon ll
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Certifieés Qualenvidepuis 2006, nous sommes désormaislabélisés exploitation dHaute Valeur Environnementale (HVE).Ce
labels'appuie surdesindicateurs et une exigence derésultats de «pratiques vertesy quiportent surl intégralité de l'exploitation.
Audeladel'engagement environnemental, nous sommesrentrés dans «lacour des grands » de ' approche Qualité en obtenant
la certification Iso 22000. Cette norme intemnationale montre 'aptitude de I'entreprise & maitriser la sécurité alimentaire.



